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M GrufB} aus der Kiiche

Marinierte rote Bete
mit Walnussmayonnaise und Meerrettichgranité

* ok ok

Champagner-Austernsiippchen
mit Blini und Kaviar
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Steinpilzraviolo mit Nussbutterschaum
Schwarzwurzel-Rahmgemiise und gerosteten Walnilssen

* ok ok

Tranche vom rosa gebratenem Rinderfilet
mit RotweinbuttersoBBe, gebratener Entenleber
Selleriechutney und”Truffel-Rosti”
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Karamelisierter Haselnusswindbeutel
mit Tonkabohnen-Creme Fraiche-Eis

* ok ok
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